O
R
H_h

O

ALLA PARMIGIANA

ELANZAN
e ogt—qe/t de la cuisine de Massimo
PEPERONI
CAPONATA ALLA PUGLIESE
CAPONATA ALLA SICILIANA
LA PICCOLA PIZZA MARINARA
PANZEROTTO FRITTO SPINACE
Chausson aux épinards poélé au parmesan
PARMIGIANO REGGIANO
PROSCIUTO DI PARMA
Mon jambon cru pupfons

MOZZARELLA FRITTA

MOZZARELLA DI BUFALA DOP

Arrivage en direct 2 fois par semaine de Naples

LA PLANCHE@W

A partagder

W/ /s

Poivrons a l'italienne assaisonnés a ['huile d’olive & basilic

Courgettes, poivrons, aubergines, champignons a [’huile d’olive
La classique pizza ail, origan, huile d’olive, tomate San Marzano
Parmesan des montagnes servi avec de grosses olives, y,,, 7;0"4’/ ’ | ’

Le croustillant de la panure associé au fondant de la mozzarella

BURRATA CREMEUSE 250G (+8€)

v L;Wzle%x de la burrata a{ [a/
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L’alliance parfaite entre acidité et douceur dans les légumes a l’italienne
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Cocktails

CRODOSKY
Crodino & vodka

CUBA LIBRE

Rhum, coca, citron vert

VODKA ORANGE
Vodka & orange

GIN TONIQUE
Gin & schweppes

LE SICILIEN

Whisky, marsala, citron vert

Vodka, citron vert, sucre de canne, sirop de fraise

MOJITO

MELA MELA

sirop de pomme, citron vert

LUMIA ESOTICA

Vodka litchi, gingerbeer, citron vert

DONNA SOFI

Tequila, jus de pamplemousse, sirop de citronelle, citron vert, bitter
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Rhum Bacardi, citron vert, sucre de canne, menthe fraiche, perrier
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Rhum Havana Club, amaretto, cointreau, jus d’ananas, créme de coco,
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DU LUNDI AU DIMANCHE
12:00 - 14:30 /19:00 - 22:30

ciuriciuri.resto@gmail.com

349 Avenue du Général Leclerc
59155 FACHES-THUMESNIL

www.ciuriciuri-restaurant.com o

CAPRESE 9/15
L’ authentique tomate mozzarella
SALADE PAESANA 9/15

Salade, tomates, poulet, ceufs

H B B B
Il Fornello

W/

LASAGNA ALLA SICILIANA 18.5
Lasagne a la bolognaise, parmesan, ceufs durs, petit
pois, tomates

POLPETTE CON PASTA 20.5
Recette secréte de la nonna boulettes de viande
ESCALOPE MILANAISE 24.5
lmmtvwwwlo [e/ escalope panée au parmesan,

ail et persil

ESCALOPE DU CHEF 24 .5
Escalope de veau poélée, champignons, créme
ESCALOPE VALDOSTANA 25.5

Escalope de veau panée gratinée a la fior di latte
surmontée d’'une tranche de jambon

OSSO BUCCO 25

La recette nostra

H BB BB
Desserts

L'INCREDIBILE PANACOTTA 7.5
4 e panacotta au caramel
SEMIFREDDO 8

Dessert typiquement Italien, que I'on appelle aussi un parfait

CAFE / THE GOURMAND 9.5

Softs

JUS DE FRUIT 25¢l 4.9
LA CEDRATA 33cl 4.9
TEA 4.9
EAU PLATE / GAZEUSE 75¢l 5.9

H BB EBE
Birra

W/

BIERE AU CITRON 33CL 6.5
MESSINA CRISTALI DI SALE 33CL 7.5

BIRRA ICHNUSA 33CL 7.5

Aperitivi

NEGRONI SBAGLIATO 8.5

Bitter, Campari, vermouth rosso, prosecco

H
~Z AMERICANO 9.5
ﬁ Martini rouge, Martini blanc, Campari
— .
< APEROL SPRITZ 9.9
E Apérol, prosecco, eau gazeuse
LIMONCEL' SPRITZ 9.9
Limoncello, prosecco, eau gazeuse
PASTIS 3.5
H
O
('7') MARTINI ROUGE 4.9
)
ﬁ KIR cassis, péche, miire, fiise, framboise, violette ~ 4.9
O

CAMPARI 5.5

V{1 /i /i

lﬂsalata ENTREE / PLAT
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SALADE ITALIENNE 9.5/15.5

San Daniele, parmesan, olive, mozzarella & laitue

SALADE DE POULPES 14.5/ 24.5

Poulpes, persil, citron, carottes, céleri, pommes de

terre, poivrons

Pasta
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RIGATONI ALL'ARRABBIATA 15.9
Sauce tomate pimenté oignon poivron

PASTA ALLA BOSCAIOLA 16.9
Poulet, creme, champignons

PASTA ALL'AMATRICIANA 16.9
Tomates, guanciale, pecorino, oignons

PASTA ALLA NORMA 17.5

Traditionnelle recette sicilienne tomate, aubergines,
ricota salata

PASTA ALLA CARBONARA 17.5
Originale guanciale, pecorino, ceuf, regiano

PASTA ALLA TOSCANA 18.9
Tomates crémées, jambon, champignons, olives

PASTA DEL DUCA 17.9
Regiano, pecorino, créme, jambon, champignons
PASTA PUISSANCE 4 19.9
Gorgonzola, mozzarella, fior di latte, reggiano, primo sale
PASTA AL SALMONE 21.5
PASTA TARTUFADA 23.5

CAFE AFFOGATO 6.9

FRAGOMISU 8.5

Tiramisu aux fraises

TIRAMISU 8.5

PIZZA NUTELLA 9.5

MOLE COLA 33cl 4.9
SOLEROSSO LIMONE 33c/ 4.9
SOLEROSSO ARANCIATA 4.9
ROSSA 33cl

Vini
/e
7

VERRE DE VIN 12CL

COUPE DE CHAMPAGNE 10CL 9.5

Pizza

W/l

VPIZZA PRIMA MARGHERITA 13

Tomate San Marzano, mozzarella fior di latte

16.5

LAREGINELLA
La W tomate San Marzano, mozzarella fior di
latte, champignons, jambon

VLA MASSIMO FIRMATA 16.9
Tomate San Marzano, aubergines, mozarella fior di
latte, ricotta salata, basilic

LA SICILIANA 16.9
Tomate San Marzano, mozarella fior di latte, anchois,
tomates fraiches, copeaux de parmesan, olives

PIZZA BASILICO 16.9
Mozarella fior di latte, tomates cerises, basilic,
parmesan, roquette

LA CALABRISELLA 16.9
Tomate San Marzano, mozzarella fior di latte, ‘nduja,
salami piquant, champignons

P1ZZA BOSCAIOLA 16.9
Tomate San Marzano, mozarella fior di latte,
champignons, beurre persillé, oignons

VEGETARIANA INSTAGRAM 16.9
Tomate San Marzano, mozzarella fior di latte,
aubergines, courgettes, poivrons

LA BELLINI 17.9
Tomate San Marzano, artichauts, vrons, jambon,
champignons, salami piquant @w o !

LA PAOLINO 17.9
v Mozarella fior di latte, fromage de cheévre, miel,
roquette, noix, champignons

LA BIANCA NEVE 18.9

Mozzarella fior di latte, gorgonzola, reggiano, primo sale

P1ZZA MORTADELLE 18.9
Fiordilatte, Burrata, pistache, mortadella
P1ZZA SALMONE 19.9
Base mozarella fior di latte, saumon & aneth
P1ZZA CAPRICCIOSA 19.9

Tomate San Marzano, fiordilatte, ceuf dur, jambon,
champignons, oignons, petit pois

LA TARTUFFEDDA 20
v Creme, mozzarella fior di latte, champignons,
roquette, huile de truffe

H B B BB
Calle e te
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CAFE / DECA
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CAFE FRAPPE

CAFE LATTE
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THE / INFUSION

CAFE VIENNOIS
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CAPUCCINO

[e¢]

IRISH / ITALIAN COFFEE

CAFE / THE GOURMAND

©
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1/4 DE VIN AU CHOIX 1
1/2 DE VIN AU CHOIX 19

BOUTEILLE DE VIN AU CHOIX 31

Primitivo / Nero d’avola / Montepulciano d’abruzzo

H B B B R
Mocktails

SANS ALCOOL !

YLLLLL LSS LSS LSS S S LSS LSS LS LSS LSS S S LSS LSS LSS S S S S S S S
VIRGIN MOJITO 6.5

Perrier, sucre de canne, menthe fraiche, citron vert

MALADIE D’AMOUR 6.5

Jus d’orange, abricot, ananas, sirop de fraise

BELLINI 8.5
Prosecco, liqueur de péche

NEGRONI 9.9
Bitter, Campari, vermouth rosso, gin

CAMPARI SPRITZ 9.9

Bitter, Campari, prosecco, eau gazeuse

SAINT-GERMAIN SPRITZ 12
Bitter, Saint-Germain, prosecco, eau gazeuse

PORTO 4.9
MARTINI BLANC 4.9
SUZE 4.9
BAILEY’S 6.5

H B EEBE
Whisky
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ABERLOUR 12 ANS 8.5
ABERLOUR 15 ANS 13.5
BULLEIT 9
JACK DANIEL'S 9
CHIVAS 18 ANS 10
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